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The aim of this study was to provide a veterinary and sanitary assessment of the quality and safety of food raw 
materials and products in the Zhytomyr region in 2024. According to the analysis of reporting documentation, in 
2024, specialists from the state veterinary and sanitary examination laboratories (SVSEL) of the Zhytomyr Regional 
State Laboratory of the State Service of Ukraine on Food Safety and Consumer Protection (ZRSL SSUFSCP) 
examined and conducted 410,976 laboratory tests of food raw materials and food products. A total of 45.365 tons of 
products were not approved for sale, and 6,031 unsatisfactory test results were obtained, including 20 carcasses, 
1,592 cases of invasive and non-contagious diseases, of which 1,011 were echinococcosis. Due to invasive and non-
contagious diseases, 3.234 tons of products were disposed of. The results of studies on the presence of toxic 
elements, pesticides, antibiotics, radionuclides revealed only an excess of permissible levels for the content of 137Cs 
in the Korosten district: in 10 samples of fresh mushrooms and berries (113.6 Bq/kg; 638 Bq/kg; 590.4 Bq/kg; 
584 Bq/kg; 934 Bq/kg; 1100 Bq/kg; 573 Bq/kg; 950 Bq/kg; 900 Bq/kg; 1550 Bq/kg; compared with the DR-2006 
norm of 500 Bq/kg); in 2 samples of medicinal plants and 1 sample of vegetables (43.5 Bq/kg). Specialists in the 
veterinary examination department of the Zhytomyr Regional State Laboratory for Food Safety and Consumer 
Protection are conducting extensive work on controlling antibiotic residues in food raw materials and products. In 
particular: in 2024, 1,004 samples were examined and 1,588 laboratory tests were conducted. 460 samples were 
examined by the microbiological method and 1,044 laboratory tests were conducted; no positive results were found. 
182 tests were conducted by the enzyme-linked immunosorbent assay method: 138 tests for chloramphenicol 
content; 44 tests for melamine content. 362 samples of raw milk were tested with the Rapid-Test 4 in 1 screening 
test systems (antibiotics of the β-lactam, tetracycline, streptomycin, and chloramphenicol groups). In order to control 
the epizootic situation, specialists of the Zhytomyr Regional State Laboratory of the State Service for Food Safety 
and Consumer Protection have developed and are implementing long-term measures for the prevention of especially 
dangerous animal diseases. According to the scope of accreditation for veterinary and sanitary well-being and food 
safety, specialists implement state policy, including in the critical infrastructure sector in the Zhytomyr region.  

Keywords: food raw materials, food products, organoleptic indicators, sanitary indicators, toxic elements, 
pesticides, antibiotics, radionuclides, invasive diseases.  
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Метою наших досліджень було надати ветеринарно-санітарну оцінку якості і безпечності продовольчої 
сировині і харчовим продуктам у 2024 році в Житомирській області. За результатами аналізу звітної  
документації встановлено, що у 2024 році спеціалістами державних лабораторій ветеринарно-санітарної  
експертизи (ДЛВСЕ) Житомирської регіональної державної лабораторії Держпродспоживслужби  
(ЖРДЛДПСС) оглянуто і проведено 410976 лабораторних досліджень продовольчої сировини і харчових 
продуктів. Недопущено до реалізації всього: 45,365 т та отримано незадовільних результатів досліджень 
6031, в т.ч. 20 туш, 1592 випадки інвазійних та незаразних захворювань, з яких 1011 випадків ехінококозу. 
З причин інвазійних та незаразних захворювань утилізовано 3,234 т. Результати досліджень на наявність 
токсичних елементів, пестицидів, антибіотиків, радіонуклідів з усіх досліджених зразків встановили лише 
перевищення допустимих рівнів за вмістом 137Cs у Коростенському районі: у 10 зразках свжих грибів та ягід 
(113,6 Бк/кг; 638 Бк/кг; 590,4 Бк/кг; 584 Бк/кг; 934 Бк/кг; 1100 Бк/кг; 573 Бк/кг; 950 Бк/кг; 900 Бк/кг; 
1550 Бк/кг за ДР-2006 500 Бк/кг); у 2 зразках лікарських рослин та 1 зразку овочі (43,5 Бк/кг). Велику роботу 
проводять фахівці відділу ветсанекспертизи Житомирської РДЛДПСС щодо контролю залишків  
антибіотиків у продовольчий сировині і харчових продуктах. Зокрема: у 2024 році досліджено 1004 зразка і 
проведено 1588 лабораторних досліджень. Мікробіологічним методом досліджено 460 зразків і проведено 
1044 лабораторні дослідження, позитивних не виявлено Імуноферментним методом проведено  
182 дослідження: 138 досліджень на вміст хлорамфеніколу; 44 дослідження на вміст меламіну.  
Скринінговими тест-системами Рапід-тест 4 в 1 (антибіотики груп Бета-лактами, Тетрацикліни,  
Стрептоміцини, Хлорамфенікол) перевірено 362 зразка сирого молока. З метою контролю за епізоотичною 
ситуацією, спеціалістами Житомирської регіональної державної лабораторії Держпродспоживслужби  
розроблені і виконуються довгострокові заходи щодо профілактики особливо небезпечних хвороб тварин. 
Згідно сфери акредитації щодо ветеринарно-санітарного благополуччя та безпечності харчових продуктів 
фахівці реалізують державну політику, обслуговуючи, в т. ч., сектор критичної інфраструктури на території 
Житомирської області.  

Ключові слова: продовольча сировина, харчові продукти, органолептичні, санітарні показники, токсичні 
елементи, пестициди, антибіотики, радіонукліди, інвазійні захворювання.  
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Вступ  
 
За останнє десятиліття Україна вперше відчуває 

на собі такі масштабні ризики та виклики. У діючому 
воєнному конфлікті відбувається знищення промис-
ловості, аграрного сектору, екології, соціальної 
сфери, тваринництва і населення [1, 2, 10, 23, 33, 36].  

Наша держава прагне мінімізувати ризики, 
пов’язані з небезпечною продовольчою сировиною і 
харчовими продуктами, тим самим захищаючи здо-
ров’я населення, довіру споживачів та конкуренто-
спроможність їх на внутрішньому і зовнішньому рин-
ках. Важливість регулювання якості і безпечності 
продовольчої сировини і харчових продуктів в еко- 
системі України є край актуальним [6, 12, 20–22, 24]. 

Пріоритетний характер екобезпеки підтверджено 
шляхом контент-аналізу таких документів, як  
«Пакт заради майбутнього, 2024», Європейський  
кліматичний закон, Європейська залена угода. Вка-
зані міжнародні документи мотивують на системну 
роботу щодо забезпечення стану захищеності життя 
та здоровʼя населення і довкілля. У контексті євро- 
інтеграції України усвідомлення пріоритету екологіч-
ної безпеки є важливим для реалізації повноправного 
членства у ЄС [25, 28]. 

Комплексна оцінка відповідно до класифікації 
ФАО ВООЗ п’яти основних складових державного 
контролю у питаннях якості і безпечності тва- 
ринницької продукції в Україні (законодавство,  
державне управління і його організаційна структура, 
інспекційні та лабораторні служби, навчання і кому-
нікації, інформація), проведені Кирилюк та Губка 
(2023) встановили, що ефективність зазначеної  
системи залишається вкрай низькою. Система  
державного контролю не гарантує поки що належну 
якість і безпечність тваринницької продукції. Компе-
тентні органи не в змозі зупинити як ввезення  
сумнівної якості продукції тваринництва з-за  
кордону, так і виробництво неякісної вітчизняної.  
Надзвичайно гострою стоїть проблема вмісту  
залишків гормонів, антибіотиків, ветеринарних  
препаратів, інсектицидів, важких металів у тва- 
ринницький продукції [12, 37, 41]. 

За даними Комітету захисту прав споживачів, 
80 % тваринницької продукції в Україні фальсифіко-
вано за одним або кількома показниками шляхом  
повної або часткової заміни складових замінниками 
рослинного чи хімічного походження. Щорічно в  
організм середньостатистичного українця потрапляє з 
їжею більш як 10 кг різних речовин, які надають  
приємного запаху, смаку, свіжого вигляду та продов-
жують строки зберігання [28].  

Саме за удосконалення нормативно-правової бази 
український уряд може гарантувати, що виробники які 
виробляють харчову продукцію дотримуються  
гігієнічних вимог та стандартів якості і безпечності.  
Це не лише моніторинг санітарної якості та наявності 
радіонуклідів, токсинів, пестицидів, трансжирів, солей 
важких металів, ГМО, харчових добавок та інших  
шкідливих речовин, а й фальсифікація та дотримання 
нормативних вимог щодо маркування [4, 6, 12, 24].  

Державне регулювання якості і безпечності  
харчової продукції забезпечує відповідність  

встановленим стандартам і передбачає суворі заходи 
під час виробництва, переробки та розподілу продук-
тів харчування, тим самим мінімізує виникнення  
хвороб харчового походження [25].  

Проте, гарантування продовольчої безпеки в  
нашій країні ускладнюється внаслідок сучасних  
викликів, тому ця проблема потребує додаткової 
уваги з боку держави та органів виконавчої влади,  
постійних моніторингових досліджень і висвітлення у 
інформаційному просторі [8, 13–23, 32, 37]. 

Отже, ветеринарно-санітарна оцінка якості і  
безпечності продовольчої сировини і харчових  
продуктів є актуальною не лише з наукової точки 
зору, а й практично значущою із позицій захисту та 
інформування споживача. 

 
Мета дослідження 
 
Метою досліджень було надати ветеринарно- 

санітарну оцінку якості і безпечності продовольчий 
сировині і харчовим продуктам в Житомирській  
області у 2024 році. 

 
Матеріали і методи  
 
Матеріалом наших досліджень була звітна  

документація Житомирської регіональної державної 
лабораторії ДПСС (ЖРДЛДПСС) за 2024 рік і  
підпорядкованих їй державних лабораторій ветери-
нарно-санітарної експертизи (ДЛВСЕ) на продоволь-
чих ринках Житомирської області. 

Житомирська РДЛДПСС акредитована відповідно 
до вимог ДСТУ EN ISO/IEC 17025:2019. Атестат  
акредитації зареєстровано у Реєстрі 26 серпня 
2024 року, виданий Агенством акредитації України і 
дійсний до 06 червня 2028 року. Згідно сфери акреди-
тації кількість напрямів досліджень складає 15 та  
загальна кількість акредитованих показників лабора-
торних досліджень (випробувань) – 577.  

Усі прилади, що використовуються в процесі  
проведення досліджень (випробувань), мають  
простежуваність вимірювань відповідно до одиниць 
Міжнародної системи SI, що зазначено у відповідних 
свідоцтвах про калібрування. Питому активність 
стронцію-90 в кормах, харчовій продукції та сировині 
визначали спектрометрично з пробопідготовкою  
(фізичне концентрування шляхом висушування і  
озолення). 

 
Результати та їх обговорення  
 
Станом на 31.12.2024 року Житомирська 

РДЛДПСС включає 15 відділів та 33 сертифікованих 
на право вимірювань державні лабораторії ветери- 
нарно-санітарної експертизи на продовольчих ринках 
області. 

Спеціалістами ДЛВСЕ за 2024 рік оглянуто і  
проведено 410976 лабораторних досліджень 
(табл. 1). Не допущено до реалізації всього: 45,365 т 
продукції та отримано 6031 незадовільних  
результатів досліджень, з них 20 туш, 1592 випадки 
інвазійних та незаразних захворювань (1011  випадків 
ехінококозу).  
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Таблиця 1 
Оглянуто і проведено досліджень харчових  
продуктів і продовольчої сировини фахівцями  
ДЛВСЕ Житомирської області у 2024 році 

 
Назва продукту Кількість Вага, 

тис. тонн 
Яловичина 2847 0,2666 
Свинина 33012 1,9424 
Баранина 203 0,002678 
Птиця 3781 0,07112 
Інші види тварин 
(нутрії, кролі, дичина, кури, качки) 280 0,004665 

Риба, рибопродукти 28572 21,9156 
Яйця 6406 676,367 
Молоко, молоко-продукти 66156 0,7908 
Мед 174 0,09119 
Рослинна продукція 96443 14,98138 
Рослинні жири та інші харчові 
продукти 19282 1,55013 

Продукція промислового 
виготовлення 153822 6,8002 

 
Дослідження науковців свідчать про небезпеч-

ність продуктів, отриманих від тварин, хворих на  
паразитарні хвороби [14, 16, 22,38, 35]. 

Так, дослідження санітарної якості м’яса свиней, 
уражених саркоцистозом, показало контамінацію 
Escherichia coli, Salmonella, Proteus, Enterobacter, 
Кlebsiella, ентерококи, коринебактерії, плісняві гриби 
та дріжжі [8]. 

Результати ідентифікації бактеріологічної безпеч-
ності м’яса та печінки свиней від хворих на ехіно- 
кокоз тварин встановили 42 культури, в т.ч. 
Escherichia coli, Salmonella enteritidis, спорову і  
кокову мікрофлору. Серотипізація виділених від  
хворих тварин штамів Escherichia coli встановила такі 
серотипи: О101, О8, О138 і О149. Зі збільшенням  
інтенсивності інвазії підвищується МАФАнМ (кіль-
кість мезофільних аеробних і факультативно анаероб-
них мікроорганізмів) та контамінація патогенними  
бактеріями. За високого ступеню ехінококозної  
інвазії була виділена Salmonella enteritidis [38].  

Продукти забою, отримані від хворих на ехіно- 
кокоз тварин, є потенційним джерелом харчових  
отруєнь – токсикоінфекцій [13, 40],  

Беручи до уваги, що ехінококоз окрім великого 
економічного збитку, знижує санітарні і фізико- 
хімічні показники якості та безпечності субпродуктів 
після зачистки, необхідно це враховувати при ветери-
нарно-санітарній оцінці продуктів забою [13, 19, 22]. 
Саме тому, було знешкоджено 34,621 т, в т.ч. 20 туш, 
інвазійні та незаразні захворювання (1,888 т). Інших 
продуктів харчування – 32,733 т; – у т.ч. утилізовано 
10,744 т (інвазійні та незаразні захворювання – 
3,234 т) , інших продуктів харчування – вагою 7,51 т).  

За 2024 рік лікарями ветеринарної медицини  
області при забої тварин на забійно-санітарних  
пунктах господарств та в приватному секторі  
(подвірно), проведено передзабійний огляд та  
попередній післязабійний огляд туш: великої рогатої 
худоби – 2847; свиней 33012; овець, кіз –89. 

При проведенні передзабійного огляду забійних 
тварин та попереднього післязабійного огляду туш, 
інфекційних захворювань – не виявлено. Всі продукти 
забою від тварин, що забивались, направлялись з  

відміткою про попередній післязабійний огляд в  
державні лабораторії ветеринарно-санітарної експер-
тизи на продовольчі ринки області.  

За результатами ветсанекспертизи продуктів  
забою гостроінфекційних захворювань фахівцями 
державних лабораторій ветеринарно-санітарної  
експертизи на продовольчих ринках області не  
виявлено. Встановлено: причинами знешкодження / 
утилізації яловичини (82 кг) були сумнівна свіжість, 
механічне забруднення; яловичих субпродуктів 
(320 кг) – погане знекровлення та інвазійні і незаразні 
захворювання; свинини (513 кг) – механічне забруд-
нення, незаразні хвороби, а свинячих субпродуктів 
(3380 кг) – погане знекровлення, аспірація легень 
кров’ю, інвазійні захворювання. Знешкоджено 1 кг 
м’яса ДРХ по причині забруднення і 1 кг печінки ДРХ 
по причині фасціольозу.  

Слід наголосити, що за даними звітної документа-
ції, дуже велику кількість субпродуктів вибраковують 
з причин інвазійних і незаразних захворювань, на що 
потрібно звернути увагу лікарям ветеринарної  
медицини – практикам. За ураження фасціольозом і 
дикроцеліозом тварин обсіменіння м’яса і печінки  
збільшується залежно від інтенсивності інвазії  
від 27,7 % до 77,7 %. Відбувається обсіменіння бакте-
ріями групи кишкової палички, сальмонелами [5].  

Науковці стверджують, що у разі паразитарних  
захворювань додається контамінація м’яса під час  
порушень ветеринарно-санітарних правил забою  
тварин (порушення цілісності кишок під час  
первинної переробки), розбирання туш (хворих і  
здорових тварин одними й тими ж інструментами), 
умов зберігання, транспортування, реалізації та  
кулінарної обробки. Харчові токсикоінфекції у людей 
у 96–98 % випадків спричиняються Escherichia coli і 
Salmonella enteritidis при споживанні контамінованих 
харчових продуктів без відповідної термічної  
обробки [7, 38].  

Дослідження багатьох вчених свідчать про  
харчові небезпеки через невідповідність м’яса за  
санітарними показниками [5, 8, 38, 39, 42, 43].  

Інших видів тварин (кролі, кури, качки) у 
2024 році не допущено до реалізації 10 тушок, вагою 
16 кг (без супровідних документів, виснаження). 

Недопущено до реалізації 290 штук яєць по  
причині порушення цілісності, забрудненості,  
порушення термінів та умов реалізації, відсутності  
супровідних документів. 

Недопущено до реалізації, знешкоджено та повер-
нуто власникам 1003 кг риби та рибопродуктів в 
зв’язку із відсутністю супровідних документів,  
недотриманням термінів та умов реалізації, повторна 
дефростація, невідповідність біохімічним показни-
кам. Недопущено до реалізації, знешкоджено та  
повернуто власнику 28485 кг рослинницької  
продукції: буряк, картопля, капуста, огірки, кабачок 
тощо по причині перевищення вмісту нітратів,  
незадовільних органолептичних показниках.  

Недопущено до реалізації, знешкоджено та  
повернуто власнику готових харчових продуктів 
2074 кг (відсутність супровідних документів,  
невідповідність маркування, прострочений термін  
реалізації, порушення умов зберігання тощо). 
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Недопущено до реалізації, знешкоджено та  
повернуто власнику 139 кг інших харчових продуктів 
(механічні домішки, амбарні шкідники, відсутність 
маркування тощо). 

До віддалених наслідків після аварії на ЧАЕС  
відносять класичні генетичні та сомато-генетичні,  
що можуть реалізуватися через багато поколінь [9]. 
Наявність харчових продуктів з перевищенням  
ДР-2006 існує до сьогодні. Найбільший високий вміст 
радіонуклідів виявляють в дарах лісу (гриби, ягоди, 
дичина), певний внесок дають харчові продукти  
отримані у власних господарствах потерпілих  
районів [3, 15, 16, 20–22, 27]. Тому питання  
моніторингових досліджень харчових продуктів і 
продовольчої сировини та інформування населення 
потребує постійної уваги [14, 15, 26, 29– 31].  

У 2024 році спеціалістами ЖРДЛДПСС було  
проведено 3114 радіологічних досліджень, ДЛВСЕ 
Житомирської області – 191968. За результатами цих 
досліджень, виявлено перевищення допустимих  
рівнів за вмістом цезію-137 відповідно до вимог  
Державних гігієнічних нормативів «Допустимі рівні 
вмісту радіонуклідів 137Cs та Sr-90 у продуктах  
харчування та питній воді» у Коростенському районі: 
у 10 зразках свжих грибів та ягід (113,6 Бк/кг; 
638 Бк/кг; 590,4 Бк/кг; 584 Бк/кг; 934 Бк/кг; 
1100 Бк/кг; 573 Бк/кг; 950 Бк/кг; 900 Бк/кг; 1550 Бк/кг 
за ДР-2006 500 Бк/кг); у 2 зразках лікарських рослин 
та 1 зразку овочі (43,5 Бк/кг). 

Як свідчать наукові дослідження, близько 60 % 
молочної продукції в Україні не відповідають  
стандартам якості. Досить часто виробники викорис-
товують замінники жиру тваринного походження.  
Після отримання квот на експорт молочної продукції 
до ЄС виявилося, що жодна марка не відповідає євро-
пейським стандартам і не може реалізуватися на  
європейському ринку. Майже у 50 % молочної  
продукції виявили залишки гормонів, антибіотиків у 
великій кількості [34]. Великою небезпекою для  
споживачів є наявність залишків антибіотиків у  
продовольчій сировині і харчових продуктах [11, 19]. 

Відділом ветсанекспертизи Житомирської 
РДЛДПСС у 2024 році проведена значна робота по 
дослідженню якості і безпечності молока. Досліджено 
1004 зразка і проведено 1588 лабораторних  
досліджень. Мікробіологічним методом на вміст  
антибіотиків у харчових продуктах та продовольчій 
сировині досліджено 460 зразків і проведено  
1044 лабораторні дослідження, позитивних не  
виявлено: в т.ч.: м’ясо – 128 зразків; субпродукти – 
14 зразків; м’ясопродукти – 4 зразки; яйця –  
28 зразків; молоко та молочні вироби сухі –  
56 зразків; молоко та молокопродукти – 230 зразків 

Імуноферментним методом проведено 182  
дослідження: 138 досліджень на вміст хлорамфені-
колу; 44 дослідження на вміст меламіну. 

Скринінговими тест-системами Рапід-тест 4 в 1 
(антибіотики груп Бета-лактами, Тетрацикліни,  
Стрептоміцини, Хлорамфенікол) перевірено  
362 зразки сирого молока. 

На кількість соматичних клітин в сирому молоці 
досліджено 783 зразки. 1214 проб харчових продуктів 
було досліджено органолептичними методами. 

Підсумовуючи результати наших досліджень  
необхідно зазначити, що питання якості і безпечності 
харчових продуктів і продовольчої сировини є  
актуальним і вирішення цієї проблеми можливе лише 
за взаємодії виробників, фахівців Держпродспожив-
служби та операторів ринку.  

Фахівці Житомирської регіональної державної  
лабораторії Державної служби України з питань  
безпечності харчових продуктів та захисту спожива-
чів реалізують державну політику відповідно до  
покладених на неї повноважень та згідно сфери  
акредитації щодо ветеринарно-санітарного благо- 
получчя та безпечності харчових продуктів,  
обслуговуючи, в тому числі, сектор критичної інфра-
структури на території Житомирської області.  

Керуючись діючими програмами, інструкціями, 
затвердженими планами, спеціалісти ЖРДЛДПСС 
виконують лабораторно-діагностичні та моніторин-
гові дослідження для охорони населення від хвороб 
спільних для людини і тварин, одержання екологічно 
чистих продуктів тваринництва та охорони спожива-
чів і навколишнього середовища. 

З метою контролю за епізоотичною ситуацією, 
спеціалістами Житомирської регіональної державної 
лабораторії Держпродспоживслужби розроблені і  
виконуються довгострокові заходи щодо профілак-
тики особливо небезпечних хвороб тварин, а саме: 
«План проведення діагностичних досліджень по  
профілактиці заразних хвороб тварин»; «План дій при 
підозрі захворювання свиней на африканську чуму 
незалежно від типу ведення господарства та форми 
власності»; «Державний план моніторингу інфекцій-
них хвороб птиці (грип птахів, хвороба Ньюкасла) на 
території України на 2024 р.»; «Програма  
викорінення хвороби Ауескі свиней в Україні на 
2024 р.»; «План основних заходів щодо профілактики 
та ліквідації вогнищ захворювання тварин на сказ по 
Житомирській області». Плани і заходи узгоджені  
з відповідними службами і відомствами, а також  
розроблені конкретні заходи в залежності від епізоо-
тичної ситуації.  

Формування плану протиепізоотичних заходів 
проводили на підставі планів з урахуванням усього 
наявного поголів’я сільськогосподарських тварин в 
господарствах усіх форм власності, залишків біо- 
логічних препаратів, епізоотичної ситуації в кожному 
із адміністративних районів області. 

Спеціалісти Житомирської регіональної держав-
ної лабораторії Держпродспоживслужби вивчали  
епізоотичний стан господарств районів області та  
надавали практичну допомогу у встановленні  
діагнозу на інфекційні захворювання та розробці  
заходів по їх ліквідації, надавали практичну допомогу 
спеціалістам ветеринарної медицини районів по  
профілактиці та діагностиці сказу; приймали участь в 
проведенні діагностичних забоїв, проводили  
постійний моніторинг за епізоотичним станом по  
губчастоподібній енцефалопатії ВРХ, скрепі ДРХ, 
класичній, африканській чумі свиней, сибірці та  
хворобах птиці. 

Таким чином, Житомирською регіональною  
державною лабораторією Держпродспоживслужби 
забезпечується виконання поставлених державою  
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завдань для своєчасного та якісного проведення  
лабораторно-діагностичних випробувань, визначення 
безпечності продовольчої сировини та харчової  
продукції, ведення фінансово-господарської роботи 
при дотриманні належних умов праці та положень,  
за умов воєнного стану в державі. 

 
Висновки 
 
Метою наших досліджень було надати ветери- 

нарно-санітарну оцінку якості і безпечності  
продовольчої сировини і харчовим продуктам у 
2024 році в Житомирський області. 

За результатами аналізу звітної документації 
ЖРДЛДПСС встановлено, що у 2024 році спеціаліс-
тами ДЛВСЕ оглянуто і проведено 410976 лаборатор-
них досліджень. Не допущено до реалізації всього: 
45,365 т та отримано негативних результатів  
досліджень 6031, в т.ч. 20 туш, 1592 випадків інвазій-
них та незаразних захворювань, з яких 1011 випадків. 
Основною причиною вибраковки субпродуктів у 
2024 році були інвазійні та незаразні захворювання, 
які значно погіршують їх якість і безпечність після  
зачистки. З причин інвазійних та незаразних захворю-
вань утилізовано 3,234 т. За показниками безпечності 
(вміст токсичних елементів, пестицидів, антибіотиків, 
радіонуклідів) з усіх досліджених зразків було  
виявлено лише перевищення за вмістом 137Cs у  
Коростенському районі: у 10 зразках свжих грибів  
та ягід (від 113,6 до 1550 Бк/кг за ДР-2006 500 Бк/кг); 
у 2 зразках лікарських рослин та 1 зразку овочів 
(43,5 Бк/кг).  

 
Перспективи подальших досліджень будуть  

спрямовані на вивчення санітарної якості та біо- 
логічної цінності субпродуктів після зачистки з  
причин інвазійних захворювань 

 
Конфлікт інтересів 
 
Автори стверджують про відсутність конфлікту  

інтересів щодо їхнього викладу та результатів  
досліджень.  
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