CTOPIHKA MOJ1O4Oro BYEHOIo

YK 619.5:6616-085.636.5
© 2017

Pooionosa K. O., acnipanm
(nayroeutl kepieHux — 0okmop eemepunapnux nayx A. I1. Ilaniii)

JlyraHCEKMiT HaIIOHATHEHUH arpapHUi YHIBEpCUTET, M. XapKiB

KOHTPOJIb MIKPOBIOJIOTTYHOI BE3IEKU (CAMPYLOBACTER SPP.) TYLIOK
I THUIII B TIPOLECI IX MTEPEPOBKH

Peyenzenm — 0okmop eemepunapnux nayk JI. I. Hanugaiiko

Y ecmammi nasedeno pesynromamu izonsyii bakmepitl
pooy Campylobacter nio uac nepgunnoi 00pobxu nmuyi
Ha nmaxonepepooromy nionpuemcmesi. Bcmanosneno, wjo
BUOLNEHI KYIbMYpPU MIKPOOP2AHIZMIE 3a KVAbMYPAIbHO-
MopgonociuHumu  ma  OIOXIMIYHUMU  81ACMUBOCTHAMU
Many munosi OIONOCIYHI  O3HAKU, XAPAKMEpHi O
Campylobacter jejuni. Pigens izonayii C. jejuni 3i 3musig
myuox cmanosus 4,49 %, y motil yac ax nio uac oocui-
0JHCEeHHS HEeNOWKOONCEHUX CHInux xkuuox — 7,46 % 6io
ycix docnioxcenux npob. Ha ocnosi baxmepionoziunux
00CHi0MHCeHb PO3POOIEHO CNOCIO NOINUICHHS CAHIMAPHO-
2I2IEHINHO20 CMAHY 600U 8 GAHHAX OJisl OXOJLOONCEHHS.
MYWOK, WO 2aPAHMOBAHO 3anobicac nepexpecHiil KoH-
maminayii M’ACHOI CUpOBUHU NAMO2EHHUMU MA YMOBHO-
Nnamo2eHHUMU MIiKpOOP2aHiZMaMu.

Knwuoei cnosa: Campylobacter, C. jejuni, mywxu
nmuyi, MIKpOOp2auizmu, KOHMAaMIHayis, 0e33acio.

MocTtanoBka npo6Jemu. MikpoOGionoriyaa 6e3-
MeKa Xap4OBHUX MPOAYKTIB MO0 30y THUKIB KHIIIKO-
BHX 1H(EKIIiH Ha ChOTOMHINIHIA TEHb € TyXKe aKTya-
JbHOIO TIpo0seMoro. OTHUMHU 3 OCHOBHHMX MIiKPOOp-
raHi3miB, II0 MAalOTb BaXJIMUBE €IMiAEMIOJOrIYHE
3HaYeHHs, € 6akTepii pony Campylobacter [3—7].

3a piBHEM KOHTaMiHaIlii M'sca NTHINl KaMIIJIo-
OakTepisiMU OIHE 3 HAWBHIIMX Miclb y €Bpori 3a-
tiMae Ipnanmis. ¥ 2014 poui orpyeHHs Oyio 3adik-
coBaHo y 2600 ipmanmmiB. 3a craTucTUKol Bemm-
KoOpuTaHii, mopoky omau3pko 280000 4os0BiK MMO-
TPAIUISAIOTh y JIiKapHi 3 XBOpoOaMu, TOB'I3aHUMU 3
Oakrepissmu  poxy Campylobacter. 3a omiHKaMu
Food Standards Agency (FSA), yotupu 3 m'atu Bu-
MaJKiB 3aXBOPIOBAHHS BUHHUKAIOTH Y pE3yJIbTATi
BXXMBaHHS 1H(}IKOBAHOTO M’sica TITHII, SKi B OCHOB-
HOMY 3aKiH4YYIOThCs JetanbHo. Y 2015 pomi ekcre-
pTaMu 1iisi OaKTepioNOTiYHOro aHamizy Oyso Bifi-
OpaHo 3 po3apidHOi ciTku cynepmapkeriB 3000 cBi-
KUX Tymok kypdart. [1ix 9ac ZoCiKeHb B OTHOMY
i3 cymepMapkeTiB OyJiO BCTaHOBJICHO iH(IKyBaHHS
KamItiyio0akTepismu Kypsituau y 80 % Bumajkis, a B
KOXKHIN TPETiH Ty piBeHb 3apakKeHHS CATaB MaK-
cumaisHoro [1, 9].

3a gaHuMU JOCHIAHUKIB 3 HarioHalbHOTO 1HCTH-
TYTy TPOAYKTiB XapuyBaHHs B JlaHii kaMImitob6akTe-

Pio3 € HAMMOIMPEHIMIOI KUIIKOBOIO TOKCHKOIH(e-
KUi€ro y moaei. BusHaueHo, 110 OCHOBHUM JUKepe-
JoM 3apaxkeHHs Oakrepiero Campylobacter y Jlanii
BBaXKaeTbcs Kypaue m'sco [10].

CraiBpoOiTHukn ~ DenepanbHOro  IHCTUTYTY 3
orminkn pusnkiB (BfR) mpoBenmn KOHTpomb piBHA
3aXBOPIOBAHOCTI Ha iH(EKIil XapyoBOro IOXO-
JUKCHHST cepell crokuBadiB HimewunHn Ta mocii-
JUKCHHST M'sica TITHIN Ha HAsSBHICTh Xap4YOBHX ITaTO-
reHiB. Y pe3ynibTaTi JOCHiKeHb OyJI0 BCTaHOBIIE-
HO, L0 YKMCJIO BHIIAJKIB CaJbMOHENBO3Y B OCTaHHI
POKH HEYXWJIBHO 3HMXKYETHCS, B TOH 4ac K KiJib-
KiCTh 3apakeHb Oakrepismu pony Campylobacter
3aITUIIAETHCS HA JOCUTH BUCOKOMY piBHi [4, 9].

3 METOI0 MOCTYNOBOIO BHpIIIEHHA HpoOIeMHU
TOKCHUKOIH(EKITIN y mroaeit 27 motoro 2017 poky B
XKenei BcecBiTHS opraHizailisi OXOpOHH 3/I0pOB’st
omy0JlikyBaja TakCOHOMito 12 BHIIB OakTepill, sKki
MIPEICTaBIAIOTh HaibOimeTy Hebesneky. Jlo apyroi
KaTeropii MPIOPUTETHOCTI (0 BHCOKOTO PIBHA) B
HampsiMi pO3pOOKH Cy4YacHHMX aHTUOIOTHKIB OyJ0
BiTHEeceHo 1 pezictaBHUKIB Campylobacter spp. [1, 4].

AHani3 ocraHHiX aocjaigkeHb 1 myOJaikauiid,
y SIKHX 3al0YaTKOBAHO PO3B’SI3aHHS MPOOJeMH.
Kamminobakrepios — 300H03Ha iH(eKIiliHa XBOopoOa
0araTtboX BHJIIB TBApWH 1 JIFOMIEH, KA XapaKTEPHU3y-
€THCS TOJIMOPGHICTIO MPOSABIB (YpaXEHHSIM cTaTe-
BUX OpraHiB, TUMYaCOBHM Oe3InIiaasM, abopramu,
MEPTBOHAPOUKEHICTIO, YPAKCHHSAM  IIUTyHKOBO-
KUIIKOBOTO TPakTy). 30yJHUKOM XBOpOOHU € OakTe-
pii pony Campylobacter. JIns cimbchKOTOCTIONApCH-
KHX TBapWH 1 JIOACH HaHOIbIE eTioNoTivuHe 3HA-
yeHHst MatoTh Buau C. jejuni ta C. coli [3].

3a manmmu BOO3, kamminoOakTepio3 MIHPOKO
PO3MOBCIOKEHNH Y CBIiTI Ta 00yMoBioe a0 15 %
YCIX TOCTPUX KHUIIKOBHX iH(EKIIH TBApHH 1 JTIOIEH.
Haii0inpm cyTTeBUMH NPUPOIHUMH pe3epByapamu
30yIHUKIB KaMITiJTI00aKTePio3y € CBIMCHKI, CLTHCHKO-
TOCHOAAPCHKI TBapWHH Ta NTHLS. 3aXBOPIOBAHHS
CIPUYMHSIE 3HAYHI €KOHOMIiYHI 30MTKH TBapHHHUII-
TBY 3a paXyHOK HEIOOTPUMAaHHS IPUILIOLY Ta BTpa-
TH JIOPOCIMMH TBapHHAMH CBOIX PENpPOIYKTHBHHUX
sikocTel [4, 3].
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Meta pocaimkeHb — MPOBECTH MiKpoOioyoriv-
HUH KOHTPOJIb B YMOBaX Cy4acHOTO 3a0iifHOTO mTa-
XOKOMIUIEKCY Ha TMpeAMeT i30JiIIii OakTepiit pomy
Campylobacter Ta po3poOUTH CydacHy CXEMy 3HU-
JKCHHsI KOHTaMiHaIlii TYIIOK MTHUIl TMiJl 4aCc TePBUH-
HOI 1X IepepoOKH.

Marepianu i Meroam aociaixkeHb. Excrepu-
MeHTaJbHA YacTHHA POOOTH MPOBOAMIACH Ha 0a3i
nTaxokomIuiekcy BonmmHcbkoi ob6macti, mabopaTopii
BeTepUHApHOi caHiTapii Ta mesindekronorii HHIJ
«IEKBM» (M. XapkiB) Ta nadoparopii kadenapu iH-
¢exToorii, axocti i 6e3neku npoxykuii AIIK Jly-
raacekoro HAY (M. Xapki).

3 METOI JOCHIKSHHS MIKPOOIOJIOTIYHUX TTOKa3-
HUKIB TYIIOK NTHIIl B MPOIIECi nepepoOku Hamu Oy-
JM OCTiKeH] MpoOu 3MUBIB, OTPUMaHi BiJ TYIIOK
3JI0POBOi TTHUINI 0€3 MATOJIOTOAHATOMIYHHUX 3MiH
MICJIsI eTaIy MaTPaHHs Ta 0XOJIOKCHHS.

Binbip mpo0 anst mocmikeHHS Ha MpeaMeT 130-
namii 6akrepismu poxy Campylobacter ipoBoIUIH
3TiTHO 3 BUMOTaMH, PErjaMeHTOBaHMMHU JIMpEKTH-
Boro 2007/516/€C €Bpomeiicbkoro mnapiaaMenTty i
Pamu: Bim 10 Tymox i3 maptii — mias 130l
Campylobacter 31 cninoi kumku Ta 1 TymKy i3 map-
Tii — juis i3omsii Campylobacter 13 TyOK.

Jlns mpoBeJCHHS MOCTIKEHbh BUKOPHCTOBYBAIU
nmoxkuBHI cepenopuma 3rigHo 3 JCTY ISO/TS
11133-1:2005, naGopaTopHuii ocy i JabopaTopHe
obnamuanns 3rigHo 3 JACTY 1SO 1042:2005.

J1st mocTipKeHb TYIIOK MITHII BUKOPHCTOBYBATTH
HEPYHHIBHUI METOM BiI0OOPY 3MHBIB 3TiJHO 3 BUMO-
ramu [SO 17604. (ISO Standard 17604 Microbio-
logy of food and animal feeding stuffs — Carcass
sampling for microbiological analysis). Binbip
3pa3KiB 0a3yBaBCs HA BUIIAAKOBOMY BHOOPI.

[Bomsamito Ta igeHTH(iKANiIO KaMITigoO0aKTepin
3MIMCHIOBAIN BIAMOBITHO O MiXHApOIHOTO CTaH-
napty JCTY ISO 10272-1:2007 «Mikpo0bionoris
Xap4YOBUX TPOJYKTIB Ta KOPMIB AJis TBapuH. [ opu-
30HTAJIBHUN METOJ| BUSIBIICHHS Ta MiJPAaXyHKY KaM-
ninobakrepiit. Y. 1. Meron BusiBienus (ISO 10272-
1:2006, DT)».

BuBueHHS OaKkTEepUIMIHUX BIACTUBOCTEH JIE31iH-
¢ikyrouoro 3aco0y MPOBOAWIN 3TiJHO 3 METOAWY-
HUMH peKOMEHJarisiMu «MeTonu BU3HAYEHHS Ta
OIIHKM TMOKa3HUKIB O€3MeKH 1 SKOCTI Ae3iH(iKyO-
YUX, MUHHO-NE31H}IKYIOUNX 3aco0iB, IO 3aCTOCO-
BYIOTBCS ITiJl Yac BUPOOHMIITBA, 30epiraHHs, TpaHC-
MOPTYBaHHS Ta peajizamii MPOIyKIlii TBapHHHOTO
MOXOKEeHHS [2].

ExcniepuMeHTanbHi JOCTIHKEHHS IOAO0 3HIKEH-
Hs MIKpOOHOI KOHTaMiHAIlil TYIIIOK INTHIII Ha eTalli
nepepoOKy MPOBOIWIIN MUIIXOM 3aCTOCYBaHHS Ipe-
napary «lII3-okconis aktuB 150» BUpOOHHLITBA
Konnepny «ECOLAB» (Ilonbma). Jlirouumu pedo-
BUHAMH TIperapaTy € HaJOLTOBa KHCIOTa Ta Iepe-
KUC BOJHIO.

Pesyabratn pociimxenb. Ha mepmomy erari
JIOCITIKEHh BUBYAIM PiBEHb KOHTaMiHAIlIl TYIIOK
KypuaT OpoiinepiB 6akrepismu pony Campylobacter
iCIIsl POLeCy MaTpaHHs.

Hamu Oymo mocmimkeHo 156 mpoO-3MHUBIB 3 Ty-
0K NTUIli Ta 1625 mpoO 31 CIimuX KUIIOK, Bigiopa-
HHUX BiJ TYIIOK Kypuar-OpoiepiB micis MmaTpaHH,
pH UbOMY OYJIO BHIUIEHO KYJIBTYpPY MiKpoopra-
HI3MIB, Ky JOCTIDKYBadW 3TiTHO 3 ICHYIOUHMH
BUILI€3a3HAYEHUMHU METOI0JIOT1SIMU.

Bunineni KynbTypH MiKpOOpraHi3MiB 3a KyJbTY-
paTbHO-MOP(]OJIOTIYHUMH ~ BIIACTUBOCTSIMH ~ MaJIH
TUTNOB1 Ol0JIOTIYHI O3HaKM I OakTepiit pomy
Campylobacter:

- Ha MUTBPHUX MOKUBHUX CEPENOBHUINAX BUSIBISLIN
HEreMOJIITUYHI, CIpyBaTi, IUIacKi, BOJIOTi, OJIHCKYyYi
KOJIOHI1, iHO/1 OLITBIN IIiJIbHI Ta BUMYKIIL;

- 3a temreparypu 42 °C BimMidamu pSACHUH PicT,
IHOAI y BHIJIIAI BOJIOTOTO IIPO30POT0 HAIKOTY Ha
MOBEPXHI LIIIFHOTO IMMOKUBHOT'O CEPEIOBUIIIA;

- B MAa3Kax-BiIOWTKaxX BHABISUIM IpiOHI Tpam-
HETaTHBHI, 3iTHYTIi, PYXJIMBI TAIHYKH.

V¥ nopaneiioMy 0yJsio MPOBEIACHO CEPI0 JAOCIIIIB
[IOJI0 BUBYEHHS OlOXIMIYHHUX BJIACTUBOCTEN BUII-
JEHUX KyJIbTyp KaMminoOakrepiii. Pesympratu mpo-
BEJEHUX JOCIIIKEHb HABEIEHO B Ta0auIy 1.

1. Bioximiuni enacmueocmi kynomyp oaxmepiit pooy Campylobacter

Ne 3/m Tectn Pesynbrar
1 Karanasa +
2 {uToxpoMokcuaasa +
3 I'impodi3 rimypaTty HaTpiro +
4 Yr1Bopennas H,S +
5 YTBOpEeHHS 1HAOTY -
6 UyTnMBICTh A0 HAJIIIKCOBOI KUCIOTH +
7 YyTnusicts g0 nehaloTHHY -

Ipumimka: «+» — HasIBHICTD POCTY; «-» — BIACYTHICTB POCTY.
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JlocimkyBaHi 130J1ITH, SIKI TPOSABJISUINA TIO3UTHUBHI
pe3yJIbTaTH B TeCTaX Ha MPOAYKIiI0 KaTalla3W, IH-
TOXPOMOKCH/Ia3H 1 TiIPOJIi3 TilTypaTy HaTpiro, Oyim
BigHeceHi 1o C. jejuni K Ti, IO MarOTh TUIIOBI Bia-
CTHBOCTI.

Takxum unHOM, piBeHb i30isii C. jejuni 31 3MUBIB
TYIIOK CTaHOBHUTH 4,49 %, B TOW 9ac sK ITiJ Jac Jo-
CITI/DKEHHS HETOIIKO/PKCHUX CIIMUX KHIIOK —
7,46 % Bin ycix qociimKeHnx Ipoo.

Ha mactynmHoMy etami HaMu OyJiu IIpOBEICHI Mi-
KpOOI0JIOTIYHI JOCTIKCHHS Ha NPEAMET 130JIsIIil
KaMmmioOakTepil y 3MuBax, BiZiOpaHUX BiJ TYIIOK
KypuaT-OpoiiepiB miciis BAHHU OXOJIOIKEHHS.

[porec 0xomoKEeHHS TYIIOK NTHIIL € 000B'SI3KO-
BOIO TEXHOJIOTIYHOK OIEpPaIli€l0, METOK SKOI € 3a-
nmobiranAs MIiKpoOHOro mcyBaHHS. OXOJOMKEHHS
obmarpaHuxX TYIIOK Ha JOCIITHOMY ITiAPUEMCTBI
BiZOyBa€eThCsA y BaHHAX i3 XOJOJHOKO BOZOIO 32 Te-
mneparypu Bix 0 mo 2 °C. IIpouec TpuBae A0KH Te-
MIlepaTypa B TOBII M's3iB HE 3HH3UTHECA 10 4 °C.
Take oxoJyioKeHHS He BOWBae OakTepii, a JwIIe
MepenKoKae ix po3MHokeHHI0. [l yac 3aHypeH-
Hs TYOIOK TTHUIIl Y BaHHY OXOJIOJUKEHHS YacTHHA
MIKPOOPTaHi3MiB 13 HAX 3MHBA€ETHCS, IO 301IBITYE
PH3HK MepexpecHoi KoHTaMiHamii [5].

BceranoBneno, mo i3 76 mgociimKeHHX MPOO-
3MHBIB i3 TymoK y 19 mpo6ax i30J50BaHO KYyIbTYPY
C. jejuni. Pirens i3omsuii C. jejuni 31 3MUBIB Ha Ja-
HOMYy etarti cTaHOBUTH 25,0 %. Takum umHOM, Tif
gac OXOJIOJDKCHHS TTHUIll 30UTBITYETHCS PHU3UK Tie-
pEXpECcCHOro OOCIMEHIHHS TMOBEpxHI Tymiok. Jlis
3arnmo0iraHds HeOaXaHWX HACHIAKIB HEOOXITHUM €
3aCTOCYBaHHS BHCOKOAKTHBHHX aHTHMIiKpOOHUX
3aco0iB Ta MiATPUMAHHS BHCOKOTO PIiBHS CaHiTapii
Ta TiTi€HA Ha MiANPHUEMCTBI.

3 MeTOr0 3HMXEHHS MiKpOOHOT KOHTaMiHaIlii Ty-
IIOK TTHI KaMIiJoOaKTepisMH Ha eTami OXOJIo-
JOKCHHST HaMHU OyJI0 BHKOPHCTAaHO TEXHOJIOTTYHHIA
nonoMikuauil 3acio «I13-okconig axtuB 150» 3a
excrrosumii 10, 20 ta 30 xBuauH (TadI. 2).

Jy1s onepeIHLOr0 OXOJIOPKEHHS MaTPaHi TYIIKH
Kyp4aT-OpoiiepiB oMilland y €MKOCTi, Ae iX 00-
POOJISLITA TPOTOYHOIO BOAOIPOBITHOIO BOJIOKO BIIPO-

noBxk 10 xBunuH. [IOTiM y MOTIK CBIXKOI JILOASHOT
BOJIY, IO I0JIaBajach y ITHEKOBY BaHHY Ne 2 3a
JIOTIOMOTO0 JI03yI04oro objaaHanHs (Hacocy), Io-
nasanu 3aci6 «[13-okconist aktuB 150» y KOHIEHT-
pauii 0,01-0,04 % 3a excro3unii 10, 20 ta 30 xBH-
nuH. MiHiManbHAN 00’€M BOJHUX PO3YMHIB y BaH-
HaX y TpoIieci 0XOJO0KyBaHHS BUKOPHCTOBYBAJIU B
KUTbKOCTI 2,5 1 Ha Tymky Macoro 2,5 kr. Hacocu
JI03YBaHHS 3aCO0Y B BaHHY OXOJIOJUKEHHS BMUKAJTH
3a 30 XBWJIMH A0 MTOYaTKy PoOOYOTO TPOIIECy.

KpimM TOroO, 70 mMOYaTKy BHPOOHHYOTO MpPOIECy
3IiHCHIOBaNIM BinOip 3pasky poOO4YOro po3dyuHy i3
CHCTEMH OXOIIO/PKYBaua JJIsl BU3HAYCHHS KOHIICHT-
parii HaJoNTOBOI KMCIOTH, SIKUI BinOupanu 0e3mo-
cepenHbo 3i mHekoBoi BaHHU. KoHIeHTpartiro 3aco-
Oy KOHTpOJIIOBAJIM TiJ Yac BUPOOHHYOTO IPOIECY
(me pimme ABOX pasiB 3a 3MiHy). Pe3ympraTén BUMI-
proBaHb 3aHOCWIH B <«OKypHalm KOHTPOIO pobouoi
KOHIIEHTpAaLii PO34MHIB, AJISl 3HWKEHHS MIKpOOHOTO
00CIMEHIHHS TTOBEPXHI TYIIOK B yCTAHOBKAaX IX KOH-
TaKTHOTO OXOJIOJPKEHHS».

3a pe3ynbTaTamMu, NpeJCTaBICHUMH B TaOIUI 2,
Oaunmo, 1o npenapar y konuentpauii 0,01-0,04 %
3a ekcrmosmmii 10-20 XBWIMH Ta y KOHIICHTpAIlii
0,01-0,02 % 3a excrio3uiii 30 XBUIMH HE TIPOSBIISIE
OaxtepununHoi aii moxo Campylobacter jejuni, a
Iie jrte cyO0aKTepHUIIHIHO.

Bucoka OakTepulliiHa aKTUBHICTH JIOCIITHOTO
npemapary mogo Campylobacter jejuni nposiBis-
Jach y BUIAJKy HOTO 3aCTOCYBaHHS y KOHIIEHTpAIii
0,03 % 3a excro3uii 30 XBUIUH.

Ilig gac opraHoNenTHYHOI OIIHKK SKOCTI M’sica
ITHI TiCIsT 00pOOKH JOCIITHUM TIperapaToM BCTa-
HOBJICHO HOTO BiIMTOBIHICTF BUMOTaM HOPMATHBHOL
JnokyMeHTamii. Bxke uepe3 2 roguau OyB BiICYTHIl
CTOPOHHIH 3amax OITOBOI KUCIIOTH.

VY3arajpHIOIOUYN OTPUMAaHI pe3yJbTaTH, BCTAHOB-
JICHO, IO TYIIKH MNTHUI[l MOXYTh OYyTH DKEPEIOM
TOKCHKOIH(]EKILii B pa3i MOpyLIeHHs! TEXHOIOTIYHO-
ro mporiecy ix nepepooku. O6OB’I3KOBUM TEXHOJIO-
TIYHAM €TaIlloM € OXOJIO/DKCHHS TYIIOK y CIellialib-
HUX BaHHAX 13 BUKOPHCTAHHSM BHUCOKOC()EKTUBHUX
0e3nevyHnX aHTUMIKPOOHHX 3ac00iB.

2. Echexmuenicms euxopucmannsa 00ciiono2o npenapamy

Kynbrypa Kownrentpariiist podbodoro po3uuny, %
MiKpOOpratizmy 0,01 0,02 | 0,03 | 0,04

Excrio3uuis 10 xBuimH

Campylobacter jejuni | + + | + | +
Excnosutist 20 XBUINH

Campylobacter jejuni | + + | + | +
Exkcriozuttis 30 xBuimH

Campylobacter jejuni | + + | — | —

Tpumimxa: «+» — picT MIKpOOPraHi3MiB HasiBHUIL; «—» — PICT MIKPOOPraHi3MiB HE BHSBJICHO.
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BucHoBkmu:

1. YV pa3i nopymeHHs TEXHOJOTIYHOTO LMKy Ha
MITaxoMepepOOHOMY MiMPHUEMCTBI PiBEHB 130JIAIIIT
C. jejuni Bif yCiX JAOCHTIKCHUX MPOO CTAHOBWTH: 31
3muBiB Tymok 4,49 %, HEMOIIKOIKEHUX CIIMNUX
KUIIoK — 7,46 %.

2. Ilix 9ac 0XOJOKEHHS TYIIOK MTHII 301IBITY-
€TBCSl PH3HK TIEPEXPecHOro 0OCIMEHIHHS 1X MOBEpX-
Hi.

3. 3BactocyBanaa 0,03 % posumHy mpemapary
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«[13-okconis aktuB 150» 3a excro3umii 30 XBHINH
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